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Wettbewerbsvortell
durch eigene Malzerei.
Coopers Malting
Facility, Australien.
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Innovations for a better world.




Wettbewerbsvorteil durch eigene Malzerei.
Coopers Malting Facility, Australien.

Die australische Brauerei Coopers wollte sich durch die eigene Verarbeitung von Malz
einen Wettbewerbsvorteil, verschaffen. Mit der Belieferung ihrer eigenen Brauerei
mochte Coopers die Qualitat des gesamten Produktionsprozesses kontrollieren. Von
Buhler wurde eine automatisierte, hochmoderne Malzerei zur Verflgung gestellt,
welche WinCos beinhaltet und die Lager- und Malzereiprozesse verbindet und effizient
steuert.

Malz ist nicht nur der Hauptbestandteil von Bier; Malzextrakte werden auch in der Lebensmittel-
herstellung weit verbreitet eingesetzt. Malz wird durch das Keimen und Verfeinern von Gerste
hergestellt, ein Prozess, welcher spezifische Enzyme und Zucker beinhaltet. Hierbei spielen
Getreidespeicherlésungen eine wichtige Rolle.

Wir haben uns sehr
uber die Zusammenarbeit
mit Buhler gefreut, denn sie bringen
das Fachwissen, welches wir sonst
nicht gehabt hatten.

Tim Cooper, Geschaftsfuhrer,
Coopers Malting Facility, Australien.
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Coopers, die groBte Familienbrauerei Australiens, erdffnete eine neue Malzerei bei inrer Brauerei

im Regency Park in Adelaide. ,, Ich dachte immer, es wéare gut, wenn wir an diesem Standort eine
weitere Malzerei bauen wuirden.”, sagt Tim Coopers, Geschaftsfuhrer der Coopers Malting
Facility. Mit dem neuen Werk erreichte Coopers die Unabhangigkeit von externen Mélzereien und
hat zugleich seine eigene Prozesskette erweitert. Das neue 13.000 Quadratmeter groBBe Gelande,
gebaut nach den héchsten technischen Standards, ermoglicht es der Brauerei, die gleichbleiben-
de Qualitat des Malzes, den Hauptbestandteil von Bier, zu kontrollieren und zu erhalten.

Wahrend des Designprozesses wurden funktionale und asthetische Anforderungen in enger
Zusammenarbeit bertcksichtigt. Die vollverkleideten Trichter und Silobehélter &hneln Gartanks
und wurden an die bestehende Coopers-Brauerei angeschlossen. Hierbei handelt es sich um eine
individuelle L6sung, welche an die spezifischen Anforderungen des Kunden angepasst ist.
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Ziele gemeinsam mit Buhler erreichen.

In enger Zusammenarbeit mit Coopers stellte Buhler, unterstutzt durch ihre regionalen
Teams, das Know-how und ihre Fahigkeiten im Prozess zur Verfugung um Anlagen-
design, hochwertige Gerate und Losungen sowie professionelles Projektmanagement
und Serviceunterstltzung gewahrleisten zu kdnnen.

Buhler Grain Quality & Supply lieferte Getreideverarbeitungs-, Forder- und Entstaubungsanlagen
sowie vier Keimanlagen und eine Darre mit einer jahrlichen Produktionskapazitat von 54.000
Tonnen Malz, 180 Tonnen pro Batch.

Nur durch die Installation der hochwertigen und zuverlassigen Maschinen von Buhler konnte dies
erreicht werden. Die neue Anlage soll die Coopers-Brauerei mit jahrlich ca. 17.000 Tonnen Malz
versorgen, wobei der Produktionstberschuss an eine Reihe von Inlands- und Exportkunden
verkauft werden soll. Unter diesen befinden sich auch unabhangige Brauereien, die einen
zuverlassigen Lieferanten von hochwertigem Malz suchen.

Die Zusammenarbeit
mit Bahler bei diesem Projekt
war sehr gut. Wir haben im Laufe der Jahre
eine sehr gute Beziehung aufgebaut und
wenn wir in der Zukunft unsere
Malzerei erweitern wollen, werden wir
das wieder mit Blihler umsetzen.

Tim Cooper, Geschaftsfuhrer,
Coopers Malting Facility, Australien.
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Entdecken Sie jetzt
die komplette Kunden-
geschichte im Video!




Das Projekt auf einem Blick.

Projektdaten Getreidelagerung

Lagerung
Annahme

Reinigungstechnik

Fordertechnik

Fertigstellung

Projektdaten Malzerei

Weichen

Nasstransport

Keimen

Griinmalz Transport

Darre

Type
6x Stahlsilos

1x LKW

1x LAAB TAS 206A-2
3x LADB Trieur 604/1

Reinigung von Malz aus der Darre:
1x LAAB TAS 200A-IlI

Malzreinigung:

2x LBEB
2x LBEB
1x LBEB
1x LBEB
2x LBEB
1x LBEB
4x LBCB
4x LBCB
1x LBCB
2x LBCB
1x LBCB
10x LBCB
1x LBCB
3x NFAT
3x NFAT

2015

Type
3x Zylindrokonische Weichen

2x Bandforderer LGDA
3x Bandforderer LGDA umschaltbar

4x Kettenfoérderer LGDA

1x Darre
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Capacity

3,000 t Gerste
4,800 t Malz

90 t/h

12x Stahlsilos

Hauptreinigung:

25t/h
8,5 t/h

40 t/h

1x LAIA ASA 150

50 t/h

90 t/h Gerste

25 t/h Gerste

10 t/h Gerste

90 t/h Malz aus Darre
50 t/h Malz

40 t/h Malz

90 t/h Gerste

25 t/h Gerste

105 t/h Feuchte Gerste
90 t/h Malz aus Darre
40 t/h Malz aus Darre
50 t/h Malz

10 t/h Malz

10-15 t/h Gerste

10-25 t/h Gerste

Capacity

2 6.4m, je 60 Tonnen Gerste

1x Elevator LGDA
(fur feuchte Gerste und Griinmalz geeignet)

90 t/h Gerste
(140 t/h feuchte Gerste)

4x Keimkasten (Buhler Malting vessel)

2 18.7m, je 180 Tonnen
gereinigte Gerste

90 t/h Gerste
140 t/h Grinmalz

Elevator: s. Nasstransport

6x Bandforderer LGDA

@ 24.2 m, 180 Tonnen

gereinigte Gerste







